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Información de Producto 
Nombre del Producto: Bullmaro.                        
Tipo: Raicilla Premium  de la Sierra.                        
Perfil: Plata.                                                   
Destilación: X1.
Categoría: Raicilla artesanal 100% agave Maximiliana Baker.
Región: Sierra Alta Occidental, Mascota, Jalisco, México. 
Denominación de Origen: Jalisco, México.
Código UPC: 7503037002007.
NOM 257.
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Descripción de Producto
-Segmento de mercado: Categoría Premium. 
-Denominación de Origen Protegida: Raicilla.
-Producto orgánico y saludable, embotellado en cristal transparente, etiqueta de 
papel limpio de impurezas y herméticamente sellado.
-Raicilla producida y embotellada de origen, conforme a la NOM 257. 

Características Organolépticas

Visual: Color cristalino transparente.
Cuerpo: Cuerpo fino y textura suave.
Aroma y Sabor: Robusta y herbal, con un aroma intenso a agave y anis, enmarcado 
con notas de sabores cítricos.
- Elaborada cuidadosamente en nuestra destilería con un paso de destilación.
- Este estilo de bebida no está sujeta a ningún proceso de añejamiento.

Cata Analítica
•Raicilla Bullmaro, es una Raicilla libre de inconsistencias, con un buen corte de 
cabezas y colas, lo que nos garantiza que está libre de exceso de alcoholes nocivos.
•Se encuentran en los aromas primarios y secundarios un perfil herbal, con un aroma 
intenso a agave y anís que es el resultado de una fermentación espontánea con una 
revisión constante de los grados brixs por nuestro Maestro Raicillero.
•Con una destilación lenta, logra una untuosidad media en el producto final.
•Lágrimas que se adhieren a la copa debido a los aceites esenciales del agave que pasó 
por el alambique con serpentín de cobre calentado por leña.
•Con un color blanco cristalino y sin impurezas.
•Raicilla con una intensidad alta que en la percepción gustativa sí coincide el aroma con 
el sabor en el ejercicio retronasal.
•Tacto bajo en boca denotando un carácter con una personalidad suave.
•En el gusto, encontramos un producto agradable con un retrogusto largo y agradable 
que nos invita a seguir degustando esta Raicilla.
•40% de Alc/Vol.
•Sin duda tiene la calidad Prémium.
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Empaque
Embotellada en cristal (cuerpo transparente, con etiquetas plastificadas e 
impresas a color). Tapón de corcho sintético, combinado con madera, sello 
hermético, con plástico termoencogible.

Etiquetado
El producto envasado cuenta con sus tres etiquetas legibles hechas en papel 
plastificado de acuerdo a la agencia reguladora.

1.-  Etiqueta de cuello: Se coloca y se enrolla alrededor
                                                del cuello de la botella.
2.- Etiqueta principal: Es colocada en la parte frontal de la botella
                                                y en una posición centrada. 
La siguiente información es el contenido de la etiqueta:
-Logotipo.
-Leyenda de 100% gave Maximiliana Baker.
-Contenido de alcohol expresado en %.
-Categoría de Raicilla.
-Clase de Raicilla.
-Número de lote y número de botella.
-Contenido neto expresado en mililitros.
-Leyenda de Hecho en México.
-Leyenda de “Edición Limitada Artesanal”.
-Leyenda de denominación de Origen Protegida.
-NOM (Norma Oficial Mexicana).
-Marca Oficial.

3.- Etiqueta trasera: Es colocada en la parte posterior de la botella en una
                                             posición centrada.
Información en etiqueta:
•Texto de marca.
•Nombre de la compañía productora autorizada.
•Domicilio del productor autorizado.
•Marca Oficial.
•La leyenda de precaución establecida por la legislación sanitaria.
•Código de Barras.
•Iconos de advertencias de consumo de Gobierno.
•52 (33) 27-18-15-94.
•Icono “Hecho en México” 
•ventas@sierraaltaspirits.com / www.sierraaltaspirits.com

Producción
BULLMARO Raicilla artesanal, está hecha con los mejores estándares de 
aseguramiento de calidad, conservando el proceso tradicional y artesanal de 
la Sierra Alta Occidental, Mascota, Jalisco, México. Se obtiene a través de la 
técnica de destilación estilo Árabe. La extracción de los jugos fermentados 
de las cabezas de las piñas del agave Maximiliana Baker, cocinadas con leña 
de la región en un horno de mampostería.
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     Empaque / Volumen 
Contenido por caja: 6 Botellas.

Botella: 750 ML
Alc./Vol. 40%

Tamaño de caja: 
Altura 25 cm.
Ancho 19 cm.
Largo 29 cm.

Peso bruto por caja
 8.4 Kg 

Almacenada y distribuida con certificación de tarimas de madera con las 
siguientes características:

29 cm

19 cm

20990 kg
2182.58 lb

104 cm
40.94’

122 cm
48.03’

146 cm
57.48’

5 100

25
 c

m

Medida de tarima Peso No. De cajas 
por cama

No. De cajas 
por tarima

No. De camas 
por tarimaAlto Ancho Largo



 Sierra Alta Spirits S. de R.L de C.V.
Ramón Corona No. 136 Col. Centro. Mascota, Jalisco, México
46900
Tel: 52 (33)  27-18-15-94.
ventas@sierraaltaspirits.com

@RAICILLABULLMARO @BULLMARORAICILLA
WWW.SIERRAALTASPIRITS.COM


